
SPÉCIAL CLUB 2017
Grand Cru 

Desde 2015, la casa forma parte del prestigioso Club Trésors de Champagne. Nuestra
cuvée Spécial Club es el resultado de la mezcla de nuestros mejores terruños de
Mesnil-sur-Oger.
Cada añada se somete a una doble cata por parte de un jurado de enólogos y
profesionales, que valida su embotellado, garantía de exigencia y autenticidad.

Producción limitada a:
6.480 botellas (750 ml)
400 magnums (1500 ml)
50 jeroboams (3000 ml)

Solo cosecha 2017

Vinificación:  
60 % en barricas y toneles
40 % en depósitos de
acero inoxidable

Embotellado:
Junio de 2018

Desembotellado:
mitad de enero de 2024
mitad de enero de 2025

Envejecimiento:

Dosis de 1,5 g/l

12,50 % de alcohol
por volumen

Extra-Brut

+ 60 meses en bodega sobre lías

Prácticas culturales
Cubierta vegetal natural invernal,
labranza estacional, protección suave,
vendimia manual.

La Viña
Edad media de las parcelas: 43 años.

Superficie explotada en Le-Mesnil-sur-
Oger:  8,60 ha

Blanc de Blancs (100%
Chardonnay)  Grand Cru
millésimé

El consumo de bebidas alcohólicas durante el embarazo, incluso en pequeñas
cantidades, puede tener graves consecuencias para la salud del niño.

El abuso de alcohol es peligroso para la salud, consumir con moderación. Todas nuestras botellas están equipadas con un chip NFC,
conectado a la aplicación WID, donde se puede acceder a toda

la información sobre nuestra gama.


